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Char Broiler a Gás de Mesa 

 
 

Acessórios Opcionais 
• Acessórios substitutos para modelo radiante ou com 

pedra refratária 

Para selecionar as opções, consulte a lista completa na parte 
de trás 

Garantia 
• Um ano para peças e mão-de-obra. 

 
Aprovado por: Data:     

Você tem opções... 
 

unidades radiantes ou com pedra 
refratária, disponíveis nas larguras 
de 15", 24", 36" e 48". 
 
 
 
 
GCB24G-RK 

 

Modelos 

Char Broiler Radiante - Aço Inoxidável 
 GCB15G-SR  GCB24G-SR 
 GCB36G-SR  GCB48G-SR 
 
Char Broiler Radiante - Ferro Fundido 
 GCB15G-CR  GCB24G-CR 
 GCB36G-CR  GCB48G-CR 
 
Char Broiler com Pedra Refratária 
 GCB15G-RK  GCB24G-RK (na imagem) 
 GCB36G-RK  GCB48G-RK 

 
Recursos Originais 
• Estrutura com parede dupla isolada frontal e lateral 

para uma eficiência de aquecimento superior, com 
borda frontal ampliada e fria ao toque. 

• Grades em ferro fundido e reversíveis para serviço 
pesado, com borda Drip Flavor. 

• Grelha de pedra refratária padrão em ferro fundido, 
ideal para serviço pesado nos modelos com pedra 
refratária. 

• Capas de radiante disponíveis em aço inoxidável ou 
ferro fundido para serviço pesado nos modelos de 
char broiler radiantes. 

• Alto desempenho: 40.000 BTU por queimador. 

• Os queimadores com formato em "U" de aço 
inoxidável garantem controle de aquecimento a cada 
12" e de chama a cada 6". 

• Piloto ajustável individual para cada queimador, com 
acesso fácil ao painel frontal. 

• Bandeja coletora removível e fácil de limpar em aço 
inoxidável. 

• Botões de controle metálicos com parafusos de 
ajuste. 

• Pernas de aço inoxidável ajustáveis de 4". 

• Posição versátil das grades, inclinada ou plana 
(rodabanca de 2" a 4", a depender da posição da 
grade). 

• Conversível no local de uso para configuração 
radiante, de pedra refratária, ou combinada. 

• A unidade é entregue configurada para gás natural, 
com kit de conversão para gás propano líquido e 
regulador. 

http://www.globefoodequip.com/


 

Char Broiler a Gás de Mesa Modelos 15" / 24" / 36" / 48" 
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Somente para uso interno 

DIMENSÕES | INFORMAÇÕES DE REMESSA 

Caixa de transporte reforçada. O peso da caixa é indicado abaixo e pode variar conforme o envio. Enviado em um palete. Classe de frete 85. 

Modelo Largura 
Profun-
didade 

Altura 
Peso 

líquido 

Nº de 
Queimadores 

BTUs un. 

BTU 
Total 

Área de 
Cozimento 

Dimensões de envio 
Peso de 
Envio 

GCB15G-SR 
GCB15G-CR 
GCB15G-RK 

15" 
(38 cm) 

30,32" 
(77 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

78 lbs 
(35,4 kg) 

      1  
40.000 

40.000 
15" x 20" 

(40 x 51 cm) 
48" x 40" x 23" 

(122 cm x 102 cm x 58,4 cm) 
101,4 lbs (46 

kg) 

GCB24G-SR 
GCB24G-CR 
GCB24G-RK 

24" 
(61 cm) 

30,32" 
(77 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

116,85 lbs 
(53 kg) 

      2  
40.000 

80.000 
24" x 20" 

(91 x 51 cm) 
48" x 40" x 23" 

(122 cm x 102 cm x 58,4 cm) 
145,5 lbs (66 

kg) 

GCB36G-SR 
GCB36G-CR 
GCB36G-RK 

36" 
(91,5) 

30,32" 
(77 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

162,3 lbs 
(73,6 kg) 

      3  
40.000 

120.000 
36" x 20" 

(91 x 51 cm) 
48" x 40" x 23" 

(122 cm x 102 cm x 58,4 cm) 
204,6 lbs 
(92,8 kg) 

GCB48G-SR 
GCB48G-CR 
GCB48G-RK 

48" 
(122 cm) 

30,32" 
(77 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

220 lbs 
(99,8 kg) 

      4  
40.000 

160.000 
48" x 20" 

(91 x 51 cm) 
54" x 36" x 23" 

(137 cm x 91,4 cm x 58,4 cm) 
272 lbs 

(123,4 kg) 

 
REQUISITOS DE GÁS E INFORMAÇÕES 

• Requer alimentação principal com gás natural ou propano. 

• A conversão da unidade de gás natural para propano deve ser feita por uma autorizada de assistência técnica da Globe. 

• Conexão com tubo padrão com D.I. de 3/4". 

 

O char broiler a gás é fabricado em aço inoxidável, com isolamento extra nas paredes frontal e laterais, com borda frontal fria ao toque. O char broiler 
tem grades reversíveis em ferro fundido para serviço pesado, com posicionamento versátil inclinado ou plano, com grade para pedra refratária nos 
modelos correspondentes. Capas de radiante disponíveis em aço inoxidável ou ferro fundido nos modelos radiantes. A unidade contém queimadores 
de alto desempenho com formato em "U", feitos de aço inoxidável e com capacidade de 40.000 BTU, produzindo chama a cada 6". Conversível no 
local de uso para configuração radiante, de pedra refratária, ou combinada; fornecido com ajuste para gás natural e kit de conversão para gás 
propano. O char broiler atende à norma NSF 4 da ETL.  

ACESSÓRIOS OPCIONAIS/ADICIONAIS: 

Aquecimento Radiante 
 CHARSSRAD Radiante com tampa em aço 

inoxidável 
 CHARCIRAD Radiante com tampa em ferro 

fundido 

Pedra Refratária 
 KIT CHARRACK Inclui (2) prateleiras em ferro fundido de 6 polegadas, e (1) caixa de pedras 

com 30 unidades - um kit por queimador (RK) 
 CHARROCK caixa de pedras com 30 unidades (por queimador) 
 CHARMTL prateleira metálica 

 
Nota: Os char broilers radiantes são entregues de fábrica com as capas dos queimadores radiantes em aço inoxidável para aquecimento. As capas dos queimadores 
radiantes de ferro fundido mantêm o aquecimento por mais tempo e são mais resistentes que os radiantes de aço inoxidável. 

Entrada de gás de 3/4" 
NTP. 

http://www.globefoodequip.com/

