Modelo n°.:

Nome do Projeto:

AlA#:

Local:

[tem n% Quantidade:

| O que é novo por DENTRO

€0 que importa!

Construcao com parede dupla isolada para
uma eficiéncia de aquecimento superior

GG36TG
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AutoQuotes

Intertek

Conforms to NSFIANSI STD. 4

Intertek

Aprovado por:

Novo Design!

Grelhadores a Gas de Mesa

Modelos

Controle Manual
0 GG15G 01 GG24G
0 GG36G 1 GG48G

Controle por Termostato
O GG24TG 0 GG48TG
U GG36TG (naimagem) O GG60TG

Recursos Originais

» Chapa do grelhador em a¢o polido de alta
eficiéncia com 1" de espessura, totalmente
soldada a elegante placa e armacéao frontal em
aco inoxidavel.

» Estrutura com parede dupla isolada frontal e
lateral, com borda frontal ampliada e fria ao
toque.

* Alto desempenho: 30.000 BTU por queimador.

* Os queimadores com formato em "U" de ago
inoxidavel garantem controle de aquecimento a
cada 12" e de chama a cada 6".

 Piloto ajustavel individual para cada queimador,
com acesso facil ao painel frontal.

* Ignicdo piezoelétrica nos grelhadores por
termostato.

» Faixa de temperatura de 200°F a 575°F no
grelhador por termostato.

* Bandeja coletora removivel e facil de limpar em
aco inoxidavel.

» Botbes de controle metalicos com parafusos de
ajuste.

» Pernas de aco inoxidavel ajustaveis de 4".

» Calha espétula de 4" de largura.

» Protecado anti respingo conica de 3,5".

* A unidade é entregue configurada para gas
natural, com kit de conversao para gas propano
liquido e regulador.

Garantia
* Um ano para pecas e mao-de-obra.
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Especificaces sujeitas a alteragdes sem prévio aviso.
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Grelhador a Gas de MesaModelos 15" / 24" |/ 36" / 48" / 60"

A
I
\/

H
Entrada de géas de 3/4"
NTB,

A

Somente para uso interno
DIMENSOES | ESPECIFICACOES | INFORMACOES DE ENVIO

Caixa de transporte reforcada. O peso da caixa é indicado abaixo e pode variar conforme o envio.
Enviado em um palete. Classe de frete 85.

B -
Profundidad N° de ;
A- C- Peso : Area de . . . Peso de
HilEly Largura (induiﬁ,do e Altura liquido %Ug.'rrazdﬂe Sl Cozimento Dinenebes de G Envio
entrada, defletor - ’
traseiro, regulador)
GG15G 15" 32,68" 15,75" | 118,17 lbs 1 30.000 15" x 20" 48" x 40" x 23" 145 lbs
(38 cm) (83 cm) (40 cm) | (53,6 kg) |30.000 ’ (38cmx51cm) | (122 cm x 102 cm x 58,4 cm) | (65,8 kg)
GG24G/ 24" 32,68" 15,75" 163 Ibs 2 60.000 24" x 20" 48" x 40" x 23" 210 Ibs
GG24TG | (61 cm) (83 cm) (40 cm) (81 kg) |30.000 ’ (61 cm x 51 cm) | (122 cm x 102 cm x 58,4 cm) | (95,3 kg)
GG36G/ 36" 32,68" 15,75" 258 Ibs 3 90.000 36" x 20" 48" x 40" x 23" 307 Ibs
GG36TG | (91,5 cm) (83 cm) (40 cm) | (117 kg) |30.000 ’ (91 ecm x 51 cm) | (122 cm x 102 cm x 58,4 cm) | (139,25 kg)
GG48G/ 48" 32,68" 15,75" | 337,75 Ibs 4 120.000 48" x 20" 54" x 36" x 23" 397 Ibs
GG48TG | (122 cm) (83 cm) (40 cm) | (153,2 kg) | 30.000 ’ (122 cm x 51 cm)| (137 cm x 91,4 cm x 58,4 cm) | (180 kg)
60" x 20" 62" x 36" x 23"
60" 32,68" 15,75" | 420,64 lbs 5 484,14 Ibs
GG60TG (152.4 cm) (83 cm) (40 cm) | (190,8 kg) |30.000 150.000 (152,4(:cnr]|1)x 50,8 | (152,5cm xciiI'.),4 cm x 58,4 (219,6 kg)

REQUISITOS DE GAS E INFORMACOES

* Requer alimentagé&o principal com gas natural ou propano.
» A conversdo da unidade de gas natural para propano deve ser feita por uma autorizada de assisténcia técnica da Globe.
» Conexdo com tubo padrédo com D.I. de 3/4".

O grelhador a gés é fabricado em aco inoxidavel, com isolamento extra nas paredes frontal e laterais, com borda frontal fria ao toque. A chapa do
grelhador tem 1" de espessura, € feita em aco altamente polido com protegdo anti respingo conica de 3,5" em ago inoxidavel que envolve todo o
perimetro. O grelhador tem uma calha de gordura frontal de 4" de largura, com dreno de gordura e gaveta coletora em ago inoxidavel com furos de
drenagem. A unidade contém queimadores de alto desempenho com formato em "U", feitos de ago inoxidavel e com capacidade de 30.000 BTU,
produzindo chama a cada 6". Os grelhadores de controle manual contém chama piloto, enquanto os de controle por termostato tém ignicéo
piezoelétrica. A faixa de temperatura dos grelhadores termostaticos é de 200°F a 575°F. A conexao de gas é de 3/4" N.P.T. macho, com um
regulador de pressé&o conversivel para gas propano ou natural. O grelhador atende & norma NSF 4 da ETL. Garantia de pecas e mao-de-obra de
dois anos.
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