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Novo Design! 

Grelhadores a Gás de Mesa 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

Aprovado por: Data:     

O que é novo por DENTRO 

é o que importa! 
 
Construção com parede dupla isolada para 
uma eficiência de aquecimento superior 
 
 
 
GG36TG 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

Modelos 

Controle Manual 
 GG15G  GG24G 
 GG36G  GG48G 
 
Controle por Termostato 
 GG24TG  GG48TG 
 GG36TG (na imagem)  GG60TG 

 
Recursos Originais 
• Chapa do grelhador em aço polido de alta 

eficiência com 1" de espessura, totalmente 
soldada à elegante placa e armação frontal em 
aço inoxidável. 

• Estrutura com parede dupla isolada frontal e 
lateral, com borda frontal ampliada e fria ao 
toque. 

• Alto desempenho: 30.000 BTU por queimador. 
• Os queimadores com formato em "U" de aço 

inoxidável garantem controle de aquecimento a 
cada 12" e de chama a cada 6". 

• Piloto ajustável individual para cada queimador, 
com acesso fácil ao painel frontal. 

• Ignição piezoelétrica nos grelhadores por 
termostato. 

• Faixa de temperatura de 200°F a 575°F no 
grelhador por termostato. 

• Bandeja coletora removível e fácil de limpar em 
aço inoxidável. 

• Botões de controle metálicos com parafusos de 
ajuste. 

• Pernas de aço inoxidável ajustáveis de 4". 
• Calha espátula de 4" de largura. 
• Proteção anti respingo cônica de 3,5". 
• A unidade é entregue configurada para gás 

natural, com kit de conversão para gás propano 
líquido e regulador. 

 

Garantia 
• Um ano para peças e mão-de-obra. 

http://www.globefoodequip.com/


 

Grelhador a Gás de MesaModelos 15" / 24" / 36" / 48" / 60" 
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Somente para uso interno 

DIMENSÕES | ESPECIFICAÇÕES | INFORMAÇÕES DE ENVIO 

Caixa de transporte reforçada. O peso da caixa é indicado abaixo e pode variar conforme o envio. 
Enviado em um palete. Classe de frete 85. 

Modelo 
A - 

Largura 

B - 
Profundidad

e 
(inclui tudo de 

entrada, defletor 
traseiro, regulador) 

C - 
Altura 

Peso 
líquido 

Nº de 
Queimadore
s BTUs un. 

BTU 
Área de 

Cozimento 
Dimensões de envio 

Peso de 
Envio 

GG15G 
15" 

(38 cm) 
32,68" 
(83 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

118,17 lbs 
(53,6 kg) 

      1       
30.000 

30.000 
15" x 20" 

(38 cm x 51 cm) 
48" x 40" x 23" 

(122 cm x 102 cm x 58,4 cm) 
145 lbs 

(65,8 kg) 

GG24G/ 
GG24TG 

24" 
(61 cm) 

32,68" 
(83 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

163 lbs 
(81 kg) 

      2       
30.000 

60.000 
24" x 20" 

(61 cm x 51 cm) 
48" x 40" x 23" 

(122 cm x 102 cm x 58,4 cm) 
210 lbs 

(95,3 kg) 

GG36G/ 
GG36TG 

36" 
(91,5 cm) 

32,68" 
(83 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

258 lbs 
(117 kg) 

      3       
30.000 

90.000 
36" x 20" 

(91 cm x 51 cm) 
48" x 40" x 23" 

(122 cm x 102 cm x 58,4 cm) 
307 lbs 

(139,25 kg) 

GG48G/ 
GG48TG 

48" 
(122 cm) 

32,68" 
(83 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

337,75 lbs 
(153,2 kg) 

      4       
30.000 

120.000 
48" x 20" 

(122 cm x 51 cm) 
54" x 36" x 23" 

(137 cm x 91,4 cm x 58,4 cm) 
397 lbs 
(180 kg) 

GG60TG 
60" 

(152,4 cm) 
32,68" 
(83 cm) 

15,75" 
(40 cm) 

420,64 lbs 
(190,8 kg) 

      5       
30.000 

150.000 
60" x 20" 

(152,4 cm x 50,8 
cm) 

62" x 36" x 23" 
(152,5 cm x 91,4 cm x 58,4 

cm) 

484,14 lbs 
(219,6 kg) 

REQUISITOS DE GÁS E INFORMAÇÕES 

• Requer alimentação principal com gás natural ou propano. 
• A conversão da unidade de gás natural para propano deve ser feita por uma autorizada de assistência técnica da Globe. 
• Conexão com tubo padrão com D.I. de 3/4". 

O grelhador a gás é fabricado em aço inoxidável, com isolamento extra nas paredes frontal e laterais, com borda frontal fria ao toque. A chapa do 
grelhador tem 1" de espessura, é feita em aço altamente polido com proteção anti respingo cônica de 3,5" em aço inoxidável que envolve todo o 
perímetro. O grelhador tem uma calha de gordura frontal de 4" de largura, com dreno de gordura e gaveta coletora em aço inoxidável com furos de 
drenagem. A unidade contém queimadores de alto desempenho com formato em "U", feitos de aço inoxidável e com capacidade de 30.000 BTU, 
produzindo chama a cada 6". Os grelhadores de controle manual contêm chama piloto, enquanto os de controle por termostato têm ignição 
piezoelétrica. A faixa de temperatura dos grelhadores termostáticos é de 200°F a 575°F. A conexão de gás é de 3/4" N.P.T. macho, com um 
regulador de pressão conversível para gás propano ou natural. O grelhador atende à norma NSF 4 da ETL. Garantia de peças e mão-de-obra de 
dois anos. 

 

Entrada de gás de 3/4" 
NTP. 

http://www.globefoodequip.com/

